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indimenticabile nella nostva Fattoria!
A da Botanica il compleanna profuma
di fieno, forno e liberta.

Siamo Fattoria Didattica accreditata da
Regione Lombardia da oltre 20 anni. Offriamo
esperienze educative e feste autentiche
immerse nella natura.

Qui non trovi animatori e gonfiabili. Qui trovi
natura vera, animali, mani sporche di farina e

profumo di campagna.
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tha be MNMucche:
ba festa in fattoria pit genuina che c'é

La nostra Formula All Inclusive comprende:
Da 1 a 2 festeggiati
Fino a 20 bambini invitati con minimo richiesto di 10
1 area riservata ad uso esclusivo per 3 ore
Buffet (quantita proporzionate al numero reale dei bambini)




COMPLEANNO TRA LE MUCCHE

INFRASETTIMANALE LUNEDI-VENERDI
€39 a bambino
WEEK-END E FESTIVI
€44 a bambino

Fino a 20 bambini - minimo richiesto 10 bambini
Comprende merenda genuina con prodotti della fattoria:
Quadrotti di Pizza Margherita e di Focaccia semplice
Frolle della fattoria
Frullato di frutta fresca
Le nostre patatine di mais MaiSnack
Acqua naturale e gasata
Torta artigianale personalizzata (nome e candeline incluse)
Laboratorio agricolo guidato (durata di 40 minuti)
Momento foto organizzato in stalla
Invito in formato digitale a tema fattoria
Spazio riservato in esclusiva per 3 ore




LE NOSTRE TORTE

A scelta tra:
e Pane dolce con crema gianduia a forma di
numero
e Torta Chantilly con gocce di cioccolato
e Disponibile anche a tema mucca o numero
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SPAZI PER LA FESTA E LOGISTICA

Porticato “vecchi mulini” (aprile-settembre)

o Spazio coperto, non chiuso lateralmente e non riscaldato - vicino al

prato e alle stalle: max 40 persone totali

Sale interne (ottobre-marzo)

o Sala del Camino: max 50 persone totali

o Sala delle Porcellane: max 35 persone

o Disponibili solo dopo le 17:00 - mai il sabato
Area giochi esterna Lattelier

o Scivoli, altalene e incontro con i nostri animali
Durata evento: 3 ore
Maltempo: € possibile annullare I'evento sino a 4 giorni prima della data
fissata solo in caso di maltempo con spazio prenotato all’esterno.
Acconto: per bloccare la data é richiesto il 30% circa di quanto
preventivato. Solo per cancellazione causa maltempo, I'acconto versato
puo essere restituito tframite ns bonifico bancario, qualora non sia stata gia
emessa ricevuta fiscale. Qualora la ricevuta fiscale fosse stata emessq,
'acconto potra essere trasformato in un Voucher con scadenza 6 mesi
spendibile all'interno de La Botanica.






Exira

PER | GENITORI: Il Cicchetto de La
Botanica

Calice di vino a scelta tra due
etichette da noi proposte, oppure una
delle birre artigianali pit premiate
d'Italia dalla ns carta o un frullato
analcolico.

Come da tradizione, il cicchetto &
accompagnato da un buon
stuzzichino: noi vi proponiamo il nostro
cartoccio con focaccia, Salame e
Salva Cremasco.

Cicchetto alcolico € 12,50
Cicchetto analcolico € 11,00
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Ogni bambino somministrera
il biberon al vitello, ricordando
che senza latte non c'é vita.

Durata: 1" per biberon/ bambino
Consigliato a tutte le eta

Massimo 25 bambini
Con orario da concordare




VISITA DELLA
Fattoria

Un momento speciale per entrare davvero nel
cuore della fattoria.

| bambini incontrano gli animali da vicino, ne
scoprono le abitudini, li osservano, i
ascoltano... e imparano a prendersene cura
con piccoli gesti pieni di significato.

Dare il biberon ai vitellini diventa un'emozione
autentica e accarezzare un animale un
ricordo che resta..
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Il Gelato
DELLA FATTORIA

Diventa piccolo gelataio per un

giorno: misura gli ingredienti,
mescola con cura e crea il tuo
gelato personale. Alla fine... arriva
la parte migliore: la degustazione!

(Segnala allergie) ‘
Durata: 40' J
Consigliato dai 5 anni

Massimo 17 bambini
Con orario da concordare



IL PICCOLO

J@ Casaro
Dat latte ab Formaggio

Oggi il latte diventa formaggio grazie
a te!

Impara, mescola, osserva la magia
del primosale... e alla fine assaggia e
porta a casa il tuo capolavoro!
(Segnala allergie)

Durata: 40’

Consigliato dai 5 anni
Massimo 25 bambini

Con orario da concordare
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MANI IN PASTA:
La Crostata

Prepariamo la costata con la
maumellata!

Metti le mani in pasta e prepara la
tua crostata con la marmellata
seguendo la ricetta segreta di
Nonna Piera! Alla fine porterai o
casa la tua torta fatta con
ingredienti semplici e genuini.
(Segnala allergie)

Durata: 40" + cottura crostata
Consigliato dai 5 anni
Massimo 20 bambini

Con orario da concordare




“ [5# @ MANIIN PASTA:

La Pizza

Jacciamo ba pizia!
Stendi, farcisci e personalizza la
tua pizza come un vero
pizzaiolo!

La base te la diamo pronta, la
fantasia mettila tu!

Al termine la porterai a casa
pronta per essere mangiatal
(Segnala allergie)

Durata: 40" + cottura pizza
Consigliato dai 5 anni

Massimo 20 bambini
Con orario da concordare



MANI IN PASTA:
| Biscotti

Larte dei biscotti
La frolla di Nonna Piera e
pronta... ora tocca a te!
Ritaglia, decora e porta a casa i
tuoi biscotti caldi e fragranti!
(Segnala allergie)

Durata: 40" + cottura biscotti

Consigliato dai 5 anni
Massimo 20 bambini
Con orario da concordare




PERCHE SCEGLIERE NOI

Perché offriamo un'esperienza autentica in fattoria, dove ogni attivitd nasce dal contatto reale con
la natura e con i suoi ritmi.

| nostri operatori didattici accreditati accompagnano bambini e ragazzi in percorsi coinvolgenti e
strutturati, unendo gioco e apprendimento.

Utilizziamo ingredienti genuini, prodotti direttamente in fattoria, per far vivere esperienze vere,
concrete e ricche di significato.

Ogni proposta integra attivita didattiche pensate per stimolare curiosita, manualita e scoperta,
trasformando ogni momento in un ricordo che resta.
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CONTATTI / PRENOTAZIONI

La Botanica
Agriturismo con Dimore
Ristorante, Camere, Wedding,
Team Building,
Esperienze in Fattoria,
Fattoria Didattica accreditata

Contatti
Prenotazioni (+39) 335 547 1176
Shop Lattelier (+39) 3713193325
la.botanica.agregmail.com
www.aziendaagricolabotanica.it
elabotanica_official
Via Filippo Gerbino, 33 - 20823 - Lentate sul
Seveso MB

"# da Botanica, oagni compleanno diventa
un avventura tua fiori, animabi e dolei
creazioni, un vicordo da portare nef cuote e... @
casa!”
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